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- SECONDI

COCKTAIL CHAMPAGNE
CROSTINI CON TARTARE DI GAMBERI BIANCHI ALL'ANETO
BARCHETTE BRISEE CON FETA E MOUSSE DI OLIVE

- ANTIPASTI -

SALMONE SELVAGGIO CON PUREA AL BASILICO
IN CREMA DI DATTERINO E OLIO AL TARTUFO

PRALINE AGLI AGRUMI
FILETTO DI MAIALING IN CROSTA ALLE PERE SPINELLE

TOMO SCOTTATO AL PEPE IN GRANI IN SALSA DI
VINAIGRETTE ALL ARANCIA

VOL-AU-VENT CON MOUSSE DI MORTADELLA,
ROBIOLA E MARMELLATA DI ARANCE AMARE

TERRINA CON FUNGHI PORCINI, JULIEME DI FORMAGGIO
IN CREMA DI FRUTTO DELLA PASSIONE

& MAMERTINO D.O.C. CATALINA 2018 - INZOLIA/GRILLO,
DA UVE BIOLOGICHE, TENUTA GATTI 1825

CON CREMA DI CASTAGHE
PATATE PROFUMATE AL ROSMARINO
LENTICCHIE STUFATE CON CIPOLLETTA ROSSA DI TROPEA

¥ MAMERTINO ROSSO D.O.C. CVRPANE
NERO D'AVOLA/NOCERA,
DA UVE BIOLOGICHE, TENUTA GATTI 1825

- DOLCI

- PRIMI

RISOTTO CON ALETTINI DI PESCE SAN PETRO AL PROFUMO DI LIME
LASAGNETTE VERDI CON RAGU DI ONGHIALE E VELLUTATA DI GORGONZOLA

¥ NOCERA SICE 1.GP. - NOCERA, DA UVE BIOLOGICHE,
TENUTA GATTI 1825

CHEESE-CAKE DI RICOTTA DI BUFALA,
SALSA Al FRUTTI DI BOSCO
E LAMELLE DI PISTACCHI DI BRONTE

PANETTOMNE E BRINDISI DI MEZZANOTTE

¥ 7°IL VINO E LA POESIA DELLA TERRA".
SEMBRA ESSERE QUESTO LO SPIRITO CHE DAL 1825 ANIMA LA SAPIENTE ARTE VINICOLA DELL'AZIENDA DI NICOLAS GATTI RUSSO,
LUNGO | DOLCI RILIEVI DELLE PENDICI DEI NEBRODI IN UN ARMONIOSO RIMANDO AL GUSTO DELICATO DELLE SUE BOTTIGLIE.

£ 140,00 e

INTRATTERIMENTO

| ANTONELLO TOMYA AL PIANO, TASTIERE E VOCE

| LAURA LO RE vOCE

MUSICA D"ASCOLTO DURANTE IL CENONE E DANCING DALLA MEZZANOTTE
PER FENTEGGIARE L'ARRIVO DEL NUOVO ANNO INSIEME.

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI RIVOLGERSI ALLA RECEPTION O TELEFONARE AL T. 095 491522
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